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Dos culturas y dos estilos de vinificacion diferentes y una meta en
comuin han unido al endlogo y consultor francés Michel Rolland y al
visionario vinicola espaniol Javier Galarreta. Michel Rolland, uno de
los endlogos mads influyentes del mundo, ha (rabajado con
vinicultores de 15 paiSes distintos y ha cjercido una gran influencia
en numerosos aspectos de la industria del vino francés y mundial.
Desde Ia creacion de ARAEX Grands en 1995, Javier Galarreta ha
aplicado su experiencia en gestion y estrategia para situar al vino
espaiiol entre los mejores. Un proyecto innovador: el encuentro entre
Francia y Espana.

Vendimia

El aflo agrondmico comenzo con un invierno muy seco, sin nevadas,
con temperaturas de Enero y febrero muy bajas. A pesar de las pocas
precipitaciones de Mayo y junio, los suelos se mantuvieron sanos
hasta mediados de junio, momento en el que el aumento de las
temperaturas provoco estrés hidrico en las plantas. La brotacion fue
por tanto bastante tardia lo que marco mucho la afiada. A mediados
de julio hubo algunas tormentas de verano que vinieron muy bien a
nivel vegetativo. Agosto fue un mes muy seco y comienza la vifia a
sufrir estrés hidrico severo, hasta los dias previos de vendimia donde
las temperaturas se modularon. En resumen, podemos decir que ha
sido una afada fresca pero bastante seca, con un tamarno de baya
que ha permitido una vinificacion suave.

Vinificacién

85 % tempranillo de vina vieja, 15 % merlot. La uva procede de Finca
La Revilla, un terreno de paramo a mas de 900 m de altitud en Pifiel
de Arriba, Valladolid. La seleccion de esta uva se realiza en el vifiedo y
posteriormente de nuevo en mesa de seleccion. Luego se quitan los
raspones sin estrujar las uvas. La uva se almacena en condiciones
controladas y se somete a largas maceraciones a baja temperatura
en toneles de roble con sombrero sumergido. El mosto se remonta de
forma natural, usando la gravedad para conseguir la mejor extraccion
de los polifenoles. El prensado se realiza usando una prensa
neumatica vertical y tras él tiene lugar la fermentacion malolactica en
barricas de roble francés. Este vino se embotella sin filtrar.

Envejecimiento

Uva procedente de Finca La Revilla, situada en los paramos de
Valladolid. El vino se cria durante un total de 12 meses en roble
americanoy frances.

Notas de cata

Color: Color rojo rubi intenso con profundidad de capa

Nariz: Los atractivos aromas de canela, especias, lavanda y picota
resultan en un vino de textura suave y bien equilibrado.

Boca: Es rico, concentrado y carnoso a la vez que elegante y
complejo. En boca muestra taninos sedosos, con una estructura
suculenta y excelente profundidad.

Maridaje: Carne roja, todo tipo de carne ala parrilla, guisos, platos de
cazay quesos curados.
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Datos tecnicos

Varietales
Edad Vifa

Vifiedos

Temperatura de Fermentacion
Periodo de Fermentaciony
Maceracion

Composicion Barrica

Edad Barrica

Tiempo en Barrica

Tiempo en botella

Contenido de Alcohol (vol)
Total Acidez (gr/I)

pH
Libre de SO2 (MG/L)
AzUcar Residual (GR/L)
Temperatura sugerida para servir
Vinicultor
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85% Tempranillo, 15% Merlot.
45+ ARos

Partes mas altas de Finca La
Revilla, en la Meseta Central, a
960 m sobre el nivel del mar.
25-29°C

20 dias.

Roble franceés y americano.

Nueva

12 meses.

Minimo 12 Meses

14,5% vol

4,7gl/L

3.6

54 mg/L

2,2g/L

16-18°C

Michel Rolland.
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