Montebuena

D.O. Ca. Rioja (Alavesa)

Madurado 2022

Durante casi medio siglo, Bodegas Montebuena ha puesto sus
amplios conocimientos y experiencia al servicio de la elaboracidn de
vinos de calidad. Actualmente Montebuena continua con su (radicion
gracias a los que se consideran unos de los mejores vinedos de Ia
Rioja Alavesa. Situados al sureste de Ia localidad de Labastida y con
una extension de mas de 160 hectdreas, el tamanfo y la calidad de los
vifiedos Montebuena permiten al viticultor ejercer un control
completo sobre la produccidn, desde Ias vifias hasta la botella. Pero
lo que verdaderamente distingue a Montebuena es su privilegiada
ubicacion, donde el rio Ebro se acerca a la Sierra de Cantabria,
creando una mezcla de los climas mediterraneo y continental que
Iimpide un exceso de lluvia y de frio extremo. Ademds, el suelo poco
profundo y calcdreo limita la produccion de la cosecha y el tamainio
de la uva, al tiempo que aumenta el volumen de Ia piel, con lo que se
consigue un color mds infenso y una mayor conceniracion de sabor.

Vendimia

La afiada 2022 se ha caracterizado por ser climaticamente atipica,
con un final de invierno y comienzo de primavera muy humedos y
luego una persistente falta de lluvias y altas temperaturas, que, sin
embargo, no han generado un estres severo en los vifiedos, como era
previsible. . Ha favorecido una maduracién completa que en afos
muy humedos no siempre es completa. El resultado: una produccion
contenida, tamafio de grano algo mas pequefio de lo normal con una
buena concentracion de antocianos, taninos medios y una
concentracion de aromas superior a la esperada. A pesar de ser una
de nuestras vendimias mas tempranas en los ultimos diez afios, las
buenas previsiones meteorologicas y el estado sanitario del vifiedo,
nos permitieron realizar una vendimia respetando el perfecto estado
de maduracion de cada finca. Los diferentes ritmos de maduracion
del vifedo de una finca a otra han sido notorios, siendo una de las
afiadas mas largas de los ultimos afios. Los vinos de 2022 muestran
buenos niveles de color, alcohol y acidez. Aromaticamente son
bastante expresivos y muestran un buen esqueleto en boca que
sugiere un gran potencial de guarda y guarda.

Vinificacién
100 % tempranillo. Tras una maceracion prefermentativa para

asegurar la maxima extraccion del color y los aromas, el mosto
fermenta en depositos de acero inoxidable durante 12 dias a 27 °C.

Envejecimiento

El vino tiene se cria en barricas nuevas de roble americano y francés
durante 5 meses para adquirir agradables notas de madera.

Notas de cata

Color: Un intenso corazon color cereza oscuro con ribete rosado.
Limpio y brillante.

Nariz: Agradablemente fioral, con frutos negros y del bosque,
matices que recuerdan a una caja de lapices y de nueces tostadas,
con un toque herbaceo.

Boca: Sabores de frutos rojos con un matiz herbaceo y taninos bien
definidos y sedosos al final.

Maridaje: Recomendado para acompafar aperitivos, pasta, arroces y
platos de carne, asi como quesos.
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Datos tecnicos

Varietales 100% Tempranillo.
Edad Vina 15 afos.
Temperatura de Fermentacion 27°C.

Periodo c_jc; Fermentaciony 12 dias.
Maceracion

Composicion Barrica
Edad Barrica
Tiempo en Barrica
Tiempo en botella

70% Americano y 30% Frances
2-4 ARos

6 meses.

Minimo 3 Meses

Contenido de Alcohol (vol) 14%

Total Acidez (gr/l) 4.8g/L

pH 3.69

Libre de SO2 (MG/L) 31mg/L
AzUcar Residual (GR/L) 1g/L
Temperatura sugerida para servir 15/16°C
Vinicultor César Castro.



