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Crianza 2019

Bodegas Luis Canas es una empresa vitivinicola familiar fundada
en 1928, aunque esta familia lleva mas de dos siglos cultivando vinias
y produciendo vino. Actualmente es una de Ias bodegas lideres de la
Rioja Alavesa. Sus vinos se gestan en sus casi 500 hectdreas de
vifiedo de elevada altitud, entre las vifias propias y las controladas
por la bodega. Alli se elaboran cuidadosamente Sus vinos, siguiendo
un sistema agricola que optimiza al maximo los recursos naturales
y reduce el impacto ambiental. «Somos conscientes de que la
naturaleza es la fuente del éxito; por eso, nos esforzamos por
mantener [as caracteristicas privilegiadas con que la naturaleza ha
dotado a nuestros vifiedos. En Luis Canas, el cuidado por Ia
naturaleza no es solo es una tendencia de markefing: es nuestra
filosofia y Ia clave de nuestro éxito».

Vendimia

Fue una afiada mas corta de lo habitual en cuanto a cantidad, pero de
un altisimo nivel cualitativo. En cuanto a la cantidad, una disminucion
del 25-30% en el rendimiento en comparacion con la cosecha de un
afio normal. Gran concentracion de color y grado que permitird
conservar vinos de gran longevidad y con mucha fruta. Ao muy
favorable para el cultivo de la vid, con dos sobresaltos al principio y al
final del ciclo. No hubo precipitaciones excesivas pero si muy bien
repartidas a lo largo del afio, lo que ayudo a que los vifiedos no dieran
signos de sequia y permitieran que la uva madurara perfectamente.
El Unico momento critico provocado por las lluvias fue la caida de 70
litros en septiembre, que produjo alguna rotura en las bayas,
especialmente en las blancas y afortunadamente fue insignificante
gracias a las altas temperaturas de los dias siguientes por encima de
los 30 grados. Esto seco las uvas por completo y no permitio que se
desarrollara la temible botritis. Fue una afiada que acumulo un
adelanto de unos 10 dias respecto a un afo normal. La baja
produccion, el clima favorable durante la mayor parte del afo, la
morfologia de granos y racimos y el buen hacer de los enologos
dieron como resultado vinos de muy alta calidad.

Vinificacién

95 % tempranillo de vifa vieja y 5 % garnacha. Al entrar en bodega y
pasar por la mesa de seleccion, la uva es despalillada y estrujada
antes de pasar a la fermentacion y posterior maceracion en
pequefios tanques de acero inoxidable durante un total de 20 dias a
temperatura controlada, lo cual permite obtener una mejor
extraccion del color, asi como vinos mucho mas complejos, aptos
para crianzas prolongadas. Despues de la clarificacion, el vino se
somete a una filtracion amicrobica. La fermentacion malolactica
también tiene lugar en los depositos.

Envejecimiento

El vino se cria en barricas de roble frances y americano durante un
minimo de 12 meses. Luego, la crianza continua en botella durante al
menos otros 12 meses.

Notas de cata

Color: Color rojo rubi.

Nariz: Limpio en nariz, con notas balsamicas y finos matices de
ciruelay roble limpio.

Boca: Sabores suaves, frutales y especiados junto con roble tostado.
Complejo y estructurado. Final agradable con frutos rojos y notas de
eucalipto.

Maridaje: Ideal con paellas de carne, carne asada roja o blanca,
chorizo, jamén ibérico y otros embutidos.
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Datos tecnicos

Varietales

Edad Vina

Temperatura Fermenado
Periodo de Fermentaciony
Maceracion

Composicion Barrica

Edad Barrica

Tiempo en Barrica

Tiempo en botella
Contenido de Alcohol (vol)
Total Acidez (gr/l)

pH

Libre de SO2 (MG/L)
Azucal Residual (GR/L)
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Spanish Fine Wines

95% Tempranillo, 5%
Garnacha.

30 Aflos de media
27°C

20 Dias

60% Frances & 40% Roble
Americano

Media 3 anos

12 meses.

Minimo de 12 meses
14,5% vol

4,98 g/L

35

76émg/L

1,6 g/L

18°C

Fidel Fernandez Gémez
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