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Cristobal

g
D.O. Ribera Del Duero

SAN CRISTOBAL

D.O. RIBERA DEL DUERO

Flamingo Rose 2024

Conde San Cristobal estd situada en el histdrico Pago de
Valdestremero. La finca, con 80 hectdreas de vinedo propio, se
encuentra en las inmediaciones de Pefiafiel, Valladolid, en el corazon
de la D.O, en la denominada “Milla de Oro” de Ia Ribera del Duero. El
vifledo se divide en muiltiples micro-parcelas monovarietales de
Tinta Fina. La orografia privilegiada de la finca, la complejidad de la
composicion de sus 7 (ipos de suelos, asi como 1as distintas altitudes
y orientaciones de plantacion, permiten elaborar vinos con
personalidad, distinguidos por su cardcter frutal, su color y una
longevidad extraordinaria.

Vinificacién

Flamingo Rosé es un vino rosado “"de lagrima" que se elabora con
uvas procedentes de nuestros vifiedos plantados a 900 m de altitud,
en la terraza mas alta del rio Duero. La vendimia a mano,
seleccionando los racimos en el propio vifiedo. La uva es despalillada
y llevada a la prensa, donde se recoge el mosto flor con la minima
maceracion posible. El mosto fermenta en depésito con levadura
autoctona. Tras la fermentacion alcoholica se trasiega para quitar la
lia gruesa quedando unicamente la fina con la cual se realiza una
crianza con "batonnages" periddicos hasta el embotellado del vino, 4
meses despues.

Envejecimiento

crianza con "batonnages" periddicos hasta el embotellado del vino
durante 4 meses.

Notas de cata

Color: color rosa palido salmon, limpio y brillante Datos tecnicos
Nariz: Un vino limpio, expresivo y floral en nariz, con aromas de
cerezasy grosellas, y notas de yogur.

Boca: De color rosa asalmonado, estilo provenzal, sorprende por su
frescor en boca, con buena acidez y persistente estructura. Un

Varietales 100 % Tempranillo

Edad Viha 35 afos
Los suelos son calcareos con
estructura francoarenosay

rosado con alma de tinto que mantiene la esencia de la tierra con Vifkedos abundante pedregosidad.
Denominacién de Origen Ribera del Duero. Localizacion Pefafiel, altitud
Maridaje: Salmon a la parrilla, toda clase de verduras, platos de arroz 900 metros, pendiente del 2%
0 quesos no curados Contenido de Alcohol (vol) 14

Total Acidez (gr/l) 6,08

pH 3,23

AzUcar Residual (GR/L) 2gr/l

Temperatura sugerida para servir 8-10°C

Vinicultor Jorge Peique / Xavier Ausas



