ESPANIA

Grandes Varictales De Fspana

Organic Red 2023

ESPANIA (elaboracion de vinos bajo la nueva clasificacion "Varietales
de Espania") es un proyecto que nos permite ofrecer a los amantes
del vino muy buenos vinos con una excelente relacion calidad-precio,
dado que Espana es el pais con mayor superficie de vinedo del
mundo. Los vinos han sido elaborados en el Centro de Espania con
total trazabilidad desde el vifiedo y sujetos al pleno cumplimiento de
los mds altos sistemas de calidad como II'S (International Food
Standard). Presentamos estos varietales con blends especificos
siguiendo los requerimientos del mercado. Entre las variedades
blancas, ademads de Macabeo y Verdejo, producimos Moscatel (de
grano pequeno) y Sauvignon Blanc que se adapta perfectamente a
este ferroir. En cuanto a las uvas tintas, ademas de Tempranillo,
Bobal y Garnacha -las principales utilizadas- tambien tenemos
otras como Tinto Velasco (similar al Merlot de grano grueso) y Syrah,
de origen francés pero muy bien adaptadas a esta zona de ESpana.

Vendimia

El caracter calido del otofio-invierno, genero un déficit de horas-frio,
algo necesario en las especies lefiosas para luego tener una buena
brotacion y floracion. El periodo de enero-abril fue muy calido y
extremadamente seco y adelanto las fases fenologicas de todos los
cultivos. La maduracion transcurrio de forma muy acelerada en
variedades internacionales y de forma mas pausada en las
autdctonas, probablemente debido a su mejor adaptacion a las
condiciones térmicas e hidricas de la region. En resumen, tenemos
una afiada de escasa produccion, con vinos de elevada graduacion
alcoholica, moderada acidez y alto contenido fendlico.

Vinificacién
Fermentado entre 24 y 26°C durante 5 dias, separando el mosto de

los solidos por gravedad y finalizando la fermentacién en un
depositos de acero inoxidable.

Notas de cata

Color: Rojo cereza intenso con tonalidades violetas

Nariz: Intensidad media alta, con aromas frescos de fruta roja, como
fresas, grosellas o cereza

Boca: Bien equilibrado y con buena acidez, con final largo y
persistente

Maridaje: Carnes blancas, aperitivos, platos de pastay arroz
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Datos tecnicos

Varietales
Edad Vina

Vifledos

Temperatura de Fermentacion
Periodo de Fermentaciony
Maceracion

Contenido de Alcohol (vol)

Total Acidez (gr/l)

pH

AzUcar Residual (GR/L)
Temperatura sugerida para servir

AEX
rand)

Spanish Fine Wines

100 % Tempranillo
Promedio de 15 afos
Tempranillo en régimen de
agricultura ecologica
24-25°C

5DAYS

12% VOL
4,89 gr/l
3,63
2,5qrll
12-14°C



