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Fundado en 1964 en la misma localidad riojana que Manuel
Quintano, el monje que en el siglo XVII (rajo las técnicas de
envejecimiento del vino de Burdeos a Espana, Bodegas y Vinedos
Labastida conserva su espiritu pionero en vinicultura. Sin embargo,
a pesar de sus modernas instalaciones, provistas de la uliima
tecnologia para la elaboracidn del vino, son los vifiedos de Labastida
los que distinguen a esta bodega. Sus mas de 500 hectdreas se
enmarcan entre a ribera del rio Ebro y Ias faldas de las montanas
de la Sierra de Cantabria, en una de las zonas mas auténticas y
privilegiadas de toda La Rioja. 1.os vinos estan protegidos del viento y
de [as lluvias del Addntico, al tiempo que aprovechan los vientos del
Mediterraneo traidos por el Ebro. El resultado es un equilibro
perifecto de precipitaciones, con dias cdlidos y noches frescas, lo que
convierte a los viiedos de Labastida en unos de los mejores de La
Rioja.

Vendimia

La afiada 2022 se ha caracterizado por ser climaticamente atipica,
con un final de invierno y comienzo de primavera muy humedos y
luego una persistente falta de lluvias y altas temperaturas, que, sin
embargo, no han generado un estrés severo en los vifiedos, como era
previsible. . Ha favorecido una maduracion completa que en afos
muy humedos no siempre es completa. El resultado: una produccion
contenida, tamafio de grano algo mas pequefio de lo normal con una
buena concentracion de antocianos, taninos medios y una
concentracion de aromas superior a la esperada. A pesar de ser una
de nuestras vendimias mas tempranas en los ultimos diez afos, las
buenas previsiones meteorologicas y el estado sanitario del vifiedo,
nos permitieron realizar una vendimia respetando el perfecto estado
de maduracion de cada finca. Los diferentes ritmos de maduracion
del vifedo de una finca a otra han sido notorios, siendo una de las
afadas mas largas de los ultimos afios. Los vinos de 2022 muestran
buenos niveles de color, alcohol y acidez. Aromaticamente son
bastante expresivos y muestran un buen esqueleto en boca que
sugiere un gran potencial de guarda y guarda.

Vinificacién

Una vez despalillada y estrujada, la uva se macera en frio durante 36
horas para extraer al maximo sus aromas frutales. A continuacion, el
mosto se sangra por gravedad y se clarifica por decantacion natural,
también a baja temperatura, antes de pasar a la fermentacion

alcoholica. Esta se realiza a 14 °C durante 14 dias, seguida de una
maceracion posfermentativa sobre lias.

Envejecimiento

2 meses sobre lias finas en depositos de acero inoxidable a
temperatura controlada.

Notas de cata

Color: Color amarillo pajizo con ribete grisaceo.

Nariz: En nariz ofrece fresas maduras, grosellas y un toque de regaliz
que recuerda a las gominolas.

Boca: Ligero y fresco, con sabores a frutos rojos. Equilibrado, con
buena acidez.

Maridaje: Todo tipo de pescado y marisco. Verduras a la plancha,
ensaladas y pastas.
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VILRA Y TEMPRANILLO BLANCO.

VING BLAMGCO - WHITE WIKE

Datos tecnicos

Varietales

Edad Vina

Temperatura de Fermentacion
Periodo de Fermentacion y
Maceracion

Tiempo en botella

Contenido de Alcohol (vol)
Total Acidez (gr/I)

pH

Libre de SO2 (MG/L)

Azucar Residual (GR/L)
Temperatura sugerida para servir
Vinicultor

AEX
rand)

Spanish Fine Wines

85% Viura, 15% Tempranillo

Blanco.
30 anos
14°C

14 Dias

Minimo de T mes.
12.5%

3,44,9

35

32mg/L

1.7 gr/L

10/12°C

Javier Cereceda.



