Amaren

D.O. Ca. Rioja (Alavesa)

Angeles De Amaren 2019

Bodegas Amaren se creo durante la cosecha de 1995, en homenaje a
Angeles, madre de Juan Luis Canas y (rabajadora incansable que
dedico su vida a la bodega y las vinas. Amaren constituye Ia
busqueda de la perfeccion en todos los dambitos. Los vinedos, el
proceso de seleccion, la elaboracion y el envejecimiento se cuidan con
MAXimo esmero para conseguir vinos que aporten emocion y placer.
Las uvas ufilizadas para la produccion de los vinos Amaren
proceden de pequenas parcelas situadas en pendientes y bancales,
donde se encuentran vides antiguas de bajo rendimiento que
producen un vino excepcional. La vendimia se realiza a mano y
siempre respetando al maximo el medio ambiente. La calidad
constituye la esencia de los vinos Amaren, por lo que solo se elaboran
cuando hay buena cosecha y con una produccion limitada.

Vendimia

Fue una afiada mas corta de lo habitual en cuanto a cantidad, pero de
un altisimo nivel cualitativo. En cuanto a la cantidad, una disminucion
del 25-30% en el rendimiento en comparacion con la cosecha de un
aflo normal. Gran concentracion de color y grado que permitird
conservar vinos de gran longevidad y con mucha fruta. Afio muy
favorable para el cultivo de la vid, con dos sobresaltos al principio y al
final del ciclo. Fue una afiada que acumuld un adelanto de unos 10
dias respecto a un afio normal. La baja produccion, el clima favorable
durante la mayor parte del afo, la morfologia de granos y racimos y el
buen hacer de los enologos dieron como resultado vinos de muy alta
calidad.

Vinificacién

Al entrar en la bodega, los racimos son seleccionados
cuidadosamente antes de ser despalillados, de forma que las uvas
pueden clasificarse segun su peso. Las dos variedades se elaboran y
se crian por separado para conservar el caracter frutal del
tempranillo y potenciar la complejidad especiada del graciano. El

Tempranillo fermenta en depositos de hormigdén y el Graciano en
tinas de roble francés

Envejecimiento

Un 10% del vino realiza la crianza en tulipa de hormigon. El resto lo
hace en barricas de roble francés, americano y hungaro (50%
nuevas)

Notas de cata

Color: Color rojo picota intenso.

Nariz: Aromas de gran intensidad con un marcado contenido frutal
sobre un delicado fondo de roble. Matices lacticos y toques
especiados.

Boca: Sabroso y expresivo, con taninos suaves y frescos y una acidez
equilibrada. En final es largo y recuerda a frutos rojos y negros.
Fresco, vivo y persistente.

Maridaje: Platos asiaticos suaves, carnes blancas en salsa, pasta con
salsa a base de nata o tomate, champifiones a la plancha, foie gras y
salmon.
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Datos tecnicos

Varietales
Edad Vifa

Vifledos

Temperatura de Fermentacion
Periodo de Fermentacion y
Maceracion

Composicion Barrica

Edad Barrica

Tiempo en Barrica
Contenido de Alcohol (vol)
Total Acidez (gr/l)

pH

Libre de SO2 (MG/L)
AzUcar Residual (GR/L)

Temperatura sugerida para servir

Vinicultor
TIM ATKIN - 2024 CLUB
UK ENOLOGIQUE

2024
UK
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AMAREN

90% Tempranillo, 10% Graciano
De media +55 afios

Vifas de Samaniego y Leza con
baja produccion. El Graciano
proviene de la finca
Cantarranas. Suelos arcillosos
calcareos

27°C

8 Dias

Frances, Americano y Hungaro
50% nueva

15 meses.

14,5% vol

5,65g/L

3.22

49mg/L

21g/L

17-18°C

Jon Canas

DECANTER - 2024 JAMES SUCKLING
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