Altos de Rioja

D.O. Ca. Rioja (Alavesa)
White 2023

Aunque es relativamente nueva en La Rioja, esta bodega boutique,
Situada en el corazon de la Rigja Alavesa, estd dirigida con
entusiasmo por un grupo de profesionales expertos, con un
recorrido impecable en el mundo vinicola espafiol. Los fundadores
Roberto San Ildefonso y Bienvenido Mufloz, bodegueros con una
amplia trayectoria, junto con el audaz viticultor Jean-Marc Sauboua,
crean una gama de ricjas modernos unicos. En muy poco liempo,
han sabido combinar Ias décadas de experiencia conjunta y un largo
legado en vinicultura para alcanzar un alto grado de calidad y una
marcada personalidad en sus vinos, dificiles de encontrar en
bodegas jovenes. Su rdpido éxito es el resultado de una solida
filosofia y la determinacidn por encontrar el equilibrio entre Ia
riqueza del territorio y el trabajo tradicional en los vifiedos con los
ultimos avances tecnoldgicos.

Vendimia

La cosecha 2023 destaca por un ciclo vegetativo marcado por la
sequia, con un otofo e invierno mas seco de lo habitual, que la vifia lo
sobrellevo gracias la altitud en la que los vifledos en Rioja Alavesa
estan situados. En el final del verano, las temperaturas fueron altas,
pero mas moderadas que en otras zonas de la denominacion, junto
con noches mas frescas que hicieron que la maduracion de la uva
fuese la correcta. Tras las lluvias de septiembre, la vendimia se
caracterizé por soleados dias con temperaturas inusualmente altas
para esta época del afio, o que supuso una vendimia rapida de las
fincas con mas avance madurativo y una espera para la perfecta
maduracion de nuestros vifledos con mas altitud. Los vinos blancos
de la aflada 2023 destacan por su frescura y graduaciones
alcoholicas moderadas, y en cuanto a los tintos, hemos obtenido
uvas con madurez fendlica espléndida para la elaboracion de vinos
tintos elegantes, con taninos que aporten estructura y complejidad,
pero manteniendo la frescura gracias al equilibrio frutal y las buenas
acideces de nuestra zona.

Vinificacién

Se realiza en tres fases: una primera vendimia temprana y
fermentacion en frio, en acero inoxidable; una segunda vendimia mas
tardia, también fermentada en inoxidable, y finalmente la Viura vieja,

que fermenta en barrica. EI 40% del coupage final se envejece en
roble francés y americano durante 4 meses

Envejecimiento

Un tercio de la uva se fermenta durante 20 dias en barricas de roble
francés.

Notas de cata

Color: Limpio y brillante, con tonalidades grisaceas en el ribete.

Nariz: Aromas florales intensos y frescos que dan paso a frutas
blancas, como las peras y otras frutas tropicales.

Boca: Seco, con la acidez justa para ser fresco y vivo, con un
estructurado y sabroso final de fruta madura.

Maridaje: Es un buen vino para acompanar pescados a la plancha,
verduras frescas y ensaladas, asi como para el aperitivo.
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Datos tecnicos

Varietales

Edad Vifia

Temperatura de Fermentacion
Periodo de Fermentacion y
Maceracion

Composicion Barrica

Edad Barrica

Tiempo en Barrica

Contenido de Alcohol (vol)
Total Acidez (gr/l)

pH

Libre de SO2 (MG/L)

Azucar Residual (GR/L)
Temperatura sugerida para servir

Vinicultor
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ALTOS DE RIOJA

90% Viura, 10% Chardonnay.
10-20 Anos

12-16°C

20 Dias

Roble Francés y Americano
2-3 Afos

4 meses

13,5% vol

6,8g/L

3.2

28mg/I

1,6 g/L

10-11°C

Jean-Marc Sauboua & Amaia
Amestoy



